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SEPETTE TAVUK

MALZEMELER

3 adet yufka

2 adet tavuk g6gsu (but da olabilir.)
8-10 adet mantar(haslanmis.)

3-4 dis sarimsak

1 demet maydanoz

3 corba kasigi kadar un

margarin

tuz, karabiber

4-6 Kisilik

HAZIRLANISI

Yufkalar mendil blydkliginde (20x20 cm) karelere kesilir. 3 kat Ust Uste uglar kaydirilarak konur (alti kdseli
yildiz gibi g6ziikecek). Kenarlarina biraz margarin sardllp, ki¢ik glveg kaplarina konur. Kiiglk sepet seklini
alacak sekilde 10 -15 dak. orta i1sili firinda hafif kizartilr.

Bir tavada yag biraz kizdirldiktan sonra kugbasi dogranmig,tuzlanip,unlanmig tavuk pargalari ciger gibi kavrulur.
Icine mantar,kiguk ¢gentilmis sarimsaklar.ince Kiyilmig maydanoz ve kara biber de ilave edilerek biraz daha
kavrulmaya devam edilir. Etler nar gibi kizardiktan sonra, firndan ¢ikan sepet yufkalar kaliplarindan ¢ikartilarak,
hazirlanan i¢le doldurulur, servis yapilir (istenirse servis saatine kadar ilik firnda bekletilir).
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