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SEPET SEPET YUMURTA

400 gr. orta yagl kiyma

1 adet rendelenmis sogan
Bir tutam maydanoz
Yeteri kadar galeta unu
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigdi tereyadi

2 adet havucg

Yeteri kadar yumurta

Kiymayi derin bir kaba alip, sodani, tuz, karabiber ve ince kiyllmig maydanozu ekleyip, azar azar galeta unu
ekleyerek yogurup 20 dakika kadar dolapta bekletin.

Finna dayanikl kiiglik kaplarimizi sana yagiyla yaglayip, kiyma harcindan yumurtadan daha blyUk pargalar
kopartip cukur olusturacak gekilde firin kabina yerlestirin.

Onceden isitiimis firnda 15-20 dakika pisirip, kéfteleri firin kaplarindan ¢ikartin.

Kofte kaseleri firin tepsisine alip, i¢lerine yumurtalar kirin ve yumurta pisene kadar tekrar pigirip sicak servis
yapin.

Sepetin 6rglsu iginse, maydanozun uglarini sag 6rgisu seklinde yapip sepetlere yerlestirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:124045 « adi:Sepet Sepet Yumurta * goénderen:sultan B « indirme tarihi:05.04.2025 - 12:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sepet-sepet-yumurta-vt91285
http://www.tcpdf.org

