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SEPET KOFTE

500 gr kiyma

1 bas sogan

1 yumurta

Bayat ekmek

1 kg patates

2 kasik salca

2 kasik piring unu

2 kasik tereyadi veya siviyag
Tuz, kirmizibiber

Kiymaya rendelenmis sogdan, tuz, bayat ekmek, yumurta, kirmizibiber ve pirin¢ unu konup macun gibi oluncaya
kadar yogrulur.

Ayri bir yerde 1 kilo patates haglanip kabuklar soyulur. Rendelenip, yag ve tuz Uave edilerek kavrulur.
Patatesler ezilerek pire haline getirilmelidir.

Kofteden yumurta biyiikliglnde pargalar koparilip toparlak hale getirilir.

Iki parmagi koftenin tam ortasina koyarak igli kéfte gibi oyulur. Bir su bardagi genigliginde, ylksekligi ise su
bardagdinin yarisi kadar hazirlanir.

Pure koftelerin igine egit miktarda doldurulur. Yaglanmis kicik bir tipliye dizilir.

Kalem inceliginde kofteler hazirlayip purenin Ustline yerlestirerek sepet modeli verilip, kizgin firina verilir.

Yari pismisken Ustline salcali su surtlUr. Tekrar firina verip pigirilir.
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