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SENLIK BOREGI

5 adet orta boy patates
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam toz kirmizi biber
2 adet yufka

Sosu igin:

2,5 yemek kasigi yogurt
3 yemek kasigi sivi yag
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi su
Uzerine:

1 cay bardagi sit

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra giizelce yikayin ve bir kabin i¢erisine rendeleyin.

Sonrasinda patateslerin sikarak fazla suyunu alin ve baharatlari ekleyerek karigtirin.

Sosu igin gerekli olan malzemeleri derin bir kabin igerisinde glizelce harmanlayin.

Yufkayi tezgaha yayin ve her bir yutkayl 8&apos;e bolin yufkalarin Gstinl bir firga yardimiyla hazirladiginiz
sosla her yerini islatin.

Uzerine patatesli hargtan yayarak serin.

Yufkayi rulo seklinde sarin ya da katlamadan tepsiye serin. Dilerseniz gul béregi seklinde, dilerseniz de
uzunlamasina pisirin.

Yufkalariniz bitene kadar ayni igslemi uygulayin, kalan sosun igerisine sutl ekleyip karistirin ve yine bir firga
yardimi ile yufkalarin Gstline sirdin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.
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