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SENLER TATLISI

1 adet ekmek hamuru

aycicek yag!

Surup igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 klguk parga limon tuzu

Uzeri igin:

Hindistancevizi

Once surup kaynatilir, sogumaya birakilir. Carsi firnindan alinan ekmek hamurundan yarim ceviz kadar parcalar

alinir ve top gibi yuvarlanir. Tavada bulunan bol aygigek yaginda kizartilir. Soguk gerbete atilir. 20 dakika
dinlendirildikten sonra suruptan alinir ve servis tabagdina alinir. Uzerine hindistancevizi serpilir.
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