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SEN JERMEN CORBASI

(POTAGE SAINT GERMAIN)

8 kisilk MALZEME

250 gr. kuru yesil bezelye

2 ¢orba kasiJi yag

2 adet orta boy sogan

2 adet orta boy patates

1/2 kiicUk kereviz

1/2 kG¢Uk pirasanin beyazi

1 tath kasidi tuz

15 su bardag et suyu (3 litre)

YAPILISI :

Bezelyeyi aksamdan veya 6 saat 6nce bol suda i1slayiniz sabah bir kag defa yikayip stizdiriniz

Sonra sebzeleri soyup yikayip ortalarindan boyuna yarip enine piyaz bi¢imi dograyiniz

Bir tencereye yagi koyup eriyince sebzeleri ilave ederek orta ateste 4-5 dakika kavurup bezelyeyi ilave ediniz
Bir dakika daha kavurduktan sonra et suyunu, tuzunu ilave edip 90 dakika agdir agir kaynatarak pigiriniz

PUre makinasindan suyu ile gegirip zar gibi dograyip kizartilmis ekmekle servis ediniz
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