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200 gr basmati pirinci
2 adet yumurta

100 gr sivi yag

Yarim tavuk gégsu
100 gr dana eti

1 adet chili biber

2 dig sarimsak

1 adet sogan

1 adet pirasa

1 adet sari biber

1 adet kirmizi biber

2 yemek kasigi ketcap
2 dal maydanoz

Bir miktar soya sosu
Bir miktar aci eksi sos

SEN CHUAN

Once piringleri kaynayan tuzlu suda 10-12 dakika kadar haslayin. Ardindan suyunu siiziin, soguk su ile
yikayarak sogutun ve bir kenarda bekletin. Bir kapta yumurtalarla soya sosunu iyice ¢irpin, tavada pisirin.
Pistikten sonra ince ince dilimleyin.Tavuklari ve etleri kicUk ku¢ik dilimleyin. Bir wok tavasi iginde etleri ve
tavuklari yag ile soteleyin, daha sonra kalan bitiin malzemeleri ilave edin. Tavanin i¢indeki karigsima pilavi, ince
kiyilmis maydanozu, yumurtalari ve soslarini ekleyin, harmanlayarak karistirin. Servis tabagina alip servis yapin.
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