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SEMSEMOTIK (BATMAN)

300 gram kicik kugbasi dana eti
100 gram tereyagi

2 adet kuru sogan

2 adet yumurta

1,5 su bardagi piring

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi pul biber

1 tatl kasidi nane

1 tath kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi karabiber
Hamuru igin:

3 kase un

2 cay kasi§i tuz

Kizartmak igin:

2 adet yumurta

1 tutam tuz

Siviyag

Servis igin:

Toz kirmizi biber

Tereyagdi

Etleri tencereye alip Uzerini gegmeyecek kadar suyla pisirin.

Bu esnada soganlari yemeklik dograyin.

Maydanozu incecik kiyin.

Etler suyunu g¢ekince tereyagini ve soganlari ekleyip sirekli karigtirarak kavurun.

Bu esnada pirinci bol suyla yikayip sizin.

Soganlar élince tuzu, baharatlari, pirinci ve maydanozlari ilave edin.

3,5 su bardagi sicak su ilave edip kisik ateste pilav gibi pigirin.

Pilav piserken unu ve tuzu yogurma kabina alin.

Iik suyu azar azar ilave ederek hamuru kulak memesi kivamina gelene kadar yodurun.
Hamurdan kicUk bezeler koparip oklava ile gay tabagi blyikluginde agin.

Ortasina piringli hargtan koyup D seklinde kapatin.

Katladiginiz semsemotikleri kaynatip tuz eklediginiz suda haglayin. Suyun Uzerine ¢ikan semsemotikler pismis
demektir.

Bu halde servis edebileceginiz gibi kizarmis da servis edebilirsiniz.

Bunun icin iki yumurtayla biraz tuzu ¢irpin.

Hasladiginiz semsemotikleri yumurtaya bulayip bol yagda kizartin.

Tereyagini eritip kirmizi biberi icinde ¢evirin ve semsemotiklerin Uzerine gezdirin.
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