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SEMIRSEK (SANLIURFA)

https://www.sabah.com.tr

4 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Yarim ¢ay bardagi yogdurt

1 adet yumurta

1&apos;er cay kasigi karbonat ve tuz
Aldig1 kadar ilik su

Harg igin:

Yarim su bardagi gam fistigi
500 gram kiyma

3 adet sogan

1 corba kasigi zeytinyagi

1 demet maydanoz

1 tath kasidi yenibahar

Tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Harg icin cam fistidi, kiyma ve kiyilmis sogani zeytinyaginda kavurun. Kiyilmig maydanoz, yenibahar ve tuz
ekleyin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Hamur icin, unun ortasini agip, zeytinyagi, yogurt, yumurta, karbonat,
tuz ve su ekleyin. Kenarda kalan undan azar azar ortaya alip yogurun. Yumusak kivamli bir hamur elde edin.
Ceviz blyukliginde bezeler koparip, merdane yardimiyla pasta tabagi ebadinda acin. Hamurlar diiz bir zemine
yayip, tek taraflarina 1 ¢orba kasigi harg yerlestirin ve diger yarilarini Gzerlerine kapatin. Kenarlarinin agilmamasi
icin parmaginizla bastirin veya bigak yardimiyla ki¢uk kesikler atin. Kizgin sivi yagda kizartip, ilik olarak servis

yapin
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