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SEMSEK (SANLIURFA)

500 gram kiyma
Yarim demet maydanoz
4 adet kuru sogan
1 yemek kasigi isot
1 tutam karabiber
1 tutam kimyon

1 tutam tuz
Hamuru igin:

1 tutam tuz

3 su bardagi un

1 yumurta
Kizartmak igin:
Siviyag

Oncelikle genis bir tavaya biraz zeytinyadi ve dogranmis soganlari ilave edin.

Sogani biraz kavurduktan sonra eti ve baharatlari ekleyip kavurmaya devam edin.

En son kapagini kapatmadan dnce dogradiginiz maydanozlari ekleyin bir iki karistirin ve kenarda dinlendirin.
Ardindan hamur malzemelerini bir kaba alin ve yogurmaya baglayin.

Hazirladi§iniz hamuru ceviz buyudkliginde pargalara ayirin ve merdane yardimiyla avug i¢i buydkliginde agin.
Agilan hamurlara i¢ harci esit bir sekilde dagditin ve hamurun kenarlari Ust Uste gelecek sekilde siki kapatip
kenarlarini parmaginizla bastirin.

Kizgin yagda her birini arkal 6nl0 kizartin.

Kizarttiktan sonra yagini bir kagit havlu yardimiyla ¢ektirin ve servis edin.
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