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SEMSEK BOREGI

Hamur igin:

200 gr.un

1 tath kasidi toz maya

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

ici icin:

500 gr. lor peyniri

100 gr. ezilmis ceviz igi

3 adet yumurta

Yarim demet taze sodan

50 gr. dogranmis yesil zeytin
Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi kirmizibiber

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta (Uzerine sirmek igin)

Toz mayayi, sekerli Ilik suda biraz bekleterek kabartin. Daha sonra un, yumurta, toz seker ile birlikte yogurarak
kulak memesi yumusakliginda bir hamur haline getirin. 20 dk. dinlendirin. Ceviz biyukliginde parcalara ayirin.
Merdane ile yarim santim kalinhiginda agin. Harci igin lor peyniri, ceviz ici, kiyllmig taze sogan, maydanoz,
kirmizibiber, tuz ve dogranmig yesil zeytini karigtirin. Agtiginiz hamurun igine koyun. Kapatip, kenarlarini bastirin.
TUum hamurlar bu sekilde hazirlayin. Uzerine yumurta sarisi siirlip, 150 derecelik firinda yarim saat pisirin. Sicak
olarak servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.05.2023
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