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SEMSEK BOREGI

1/2 gorba kagsigi kuru maya
2 su bardagi un

1 tath kasidi seker

1 tath kasigi tuz

3 adet yumurta

1/2 fincan su

250 gram lor peynir

1 cay bardagi ceviz ici

2 adet taze sogan

1/2 su bardagi dogranmig yesil zeytin
1/4 demet maydanoz

1 tath kasidi kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi yag

Mayay! sekerli ik suda eritin unu yumurtayi tuzu ve yagi birlikte yogurun kulak memesi kivamina getirin bir bez
ile 30 dk Gzerini 6rtlp bekletin. Ceviz biyukliglinde pargalar koparin ve yuvarlayin her pargcayr merdane ile
yanm cm kalinhiginda agin. I¢ malzemlerini karigtirarak harcini hazirlayin agtiginiz hamurlari egit miktarda koyun
ve hamurlarim yarim ayseklinde kapatarak kenalarini bastirin tepsiye dizin ve 20 dk bekletin. Uzerine yumurta
sarisi suriin ve dnceden isitiimig firinda pisirin.
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