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SEMLOR

Goregi icin;

50 gr kuru maya

100 gr sana yagi

1,5 su bardagi st
Yarim su barda@ seker
1 cay kasigi tuz
Yarim kg un

Kremasi igin;

200 gr badem ezmesi
1 paket krem ganti

1 su bardag st

Margarin eritilir, isitilmig siit ve maya eklenir. Seker, su, un ilave edilir. 40 dakika mayalandirilir.
Hamur 12 pargaya ayrilir, Yuvarlak sekil yapilir ve 35-40 dakika daha tepside bekletilir.

250 derece de 10 dakika pigirilir.

Pisen hamurlarin Ust kismi kesilir,arasina badem ezmesi surGlr.

St ile beraber krem santi yapilir.

Goregin Uzerine koyulur, ¢oregin kesilen kismi tzerine kapatilir.
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