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SEMIZOTULU OMLET

Kullanilan Malzemeler:

Yarim demet semizotu

1 adet orta boy sogan

Yarim su bardagi siviyag

1 adet orta boy domates

3 adet Keskinoglu yumurta, tuz

Hazirlama Sekili:

Semizotunu ayiklayip yikadiktan sonra dograyin- Soganida yemeklik dograyin. Bir tencereye siviyaginin
yarisindan fazlasini dékip soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine dogranmis domatesi ekleyip 3 -4
dakika kavurmaya devam edin. Ardindan semizotunu ilave edip arada bir karistirin ve semizotu yumusayana
dek kapakli olarak pisirin. Tuzunu attiktan sonra , atesten alin. Bir kapta 2 adet yumurtay! iyice ¢irpin. Kalan
siviyagini genis bir teflon tavada kizdirdiktan sonra ¢irpiimig yumurtay tavaya aktarin ve yumurtanin tavaya egit
yayllmasini saglayin. Uzerine daha Onceden hazirladiginiz semizotulu harci esit bir sekilde yayin. Tavanin
kapagini drterek omletin altini pisirin. Omletin alti pistikten sonra bir ¢atal yardimi ile kivirarak servis tabagdina
alin. Sicak olarak servis yapin.
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