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SEMIZOTU SOSLU LEVREK IZGARA

THY Skylife

3 levrek

1 limon suyu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

yeterince tuz o

SEMIZOTU SOSU ICIN:

1 bag semizotu sadece yaprak kismi yikanmig ayiklanmis ince kiyilmis (robottan gegirilmis)
1 orta boy sogan ¢ok ince kiyllmig

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 ince kiyllmig sarimsak

2 ¢orba kagiJ! limon suyu

1 dilim ekmek ici 1slatilmis ve suyu sikilmig

1 tath kasigi kapari

1 tane kabuklar soyulmus domates (robottan gegirilmis)
Yeterince tuz ve karabiber

Sos igin, sos malzemesi karigtirilir ve tzeri kapatilip buzdolabinda bekletilir.

Oncelikle baliklar temizlenir ve suyu alinir, diger tarafta limon suyu ve zeytinyadi biraz tuzla karistinlir. 1zgara
yaglanir baliklar (eger iri ise Uzerlerine bigakla ¢izik atin) konur pisirilen kisma hemen limonlu zeytinyadi strdlur.
Daha sonra tabaklara konan yemegin yanina da semizotu sosu eklenip, servis yapilabilir.
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