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SEMIZOTU SALATASI

1200 gr semizotu (kdkleri kesilip, temizlenerek bol suda 5-6 kez yikanmig)
7 ¢orba kagid! limon suyu

200 gr (1 su bardag) zeytinyad

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

BuyUkge bir tencereye semizotlarini koyup, tstlerine bol su ekleyiniz. 1 ¢corba kasigi limon suyu serpip, tencereyi
orta atese oturtarak semizotlarini 5-6 dakika haglayiniz. Tencereyi atesten alip, bir kenarda ilinmaya birakiniz.
Bu arada zeytinyag, tuz, biber ve kalan 6 ¢orba kasigi limon suyunu orta boy bir kasede, bir ¢atalla ¢irparak
iyice karigtiriniz.

Haslanmis semizotunu bir kevgirden stizip, iri dograyiniz. BlyUk bir salata kasesinde, haslanip dogranmis
semizotunu ve sogani karistirip, Ustline kasedeki sosunu dokerek, servis ediniz.
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