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SEMIZOTU MUSAKKASI

Yarim kg semizotu

1 adet sogan

100 gr kiyma

1 tath kasidi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Sogan ince kiyilir, tencereye atilir. Uzerine tereyadi eklenir ve pembelestirilir. Salca, tuz ve karabiber eklenir. Bir
kag dakika sonra kiyma katilir. Kiyma suyunu birakip gekince baska bir tabaga aktarilir. Ayni tencereye ince
dogranmig semizotlari konur. Uzerine az énce kavrulan kiymali harg birakilir. 1 ¢ay bardagi sicak su gezdirilir.
Kapak kapatilir, 10-15 dakika pisirilir.
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