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SEMIZOTU EZMESI

2 demet semizotu

3 yemek kasi§i zeytinyadi

3 adet taze sogan

2 adet domates

2 adet Knorr Et Bulyon

3 dilim bayat ekmek

Y2 ¢ay kasigl Knorr Sarimsakl Gegni
2 adet sivribiber

Y2 su bardagi ¢ekilmis ceviz

Yarim limon suyu

1 tath kasidi pul biber

2 su bardagi su

1 adet kuru sogan (yemeklik dogranmig)
1 su barda@ tane makarna

Bir miktar ¢ekilmis karabiber

Hazirlanisi

1. Semizotunu ayiklayip yikayin. Kuru sogani yemeklik dograyin. Sivribiberleri ve taze soganlarini ayiklayip ayri
ayri kiyin. Domateslerin kabuklarini soyup dograyin. _

2. Yayvan bir tencerede zeytinyadini kizdirip icine kiydiginiz taze sodanlari ve sivriberleri ekleyip kavurun. Igine
semizotlarini ekleyip sote edin.

3. Daha sonra igine kabuklarini ¢ikarip ufaladiginiz bayat ekmekleri, ¢ekilmis cevizleri, dogranmis domatesleri,
limon suyunu, Knorr Et Bulyonlari, kirmizi pul biberi, Knorr Sarimsakl Gesni’yi, karabiber ve suyu koyup
karistirin.

4. Yemegdi kaynama noktasina getirip icine makarnayi ilave edin.

5. Kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.

6. Servis etmeden hemen énce Uzerine yogurt koyup sicak olarak servis edin.
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