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SEMIZOTU CORBASI

Elif Korkmazel

1 demet semizotu

1 demet taze soganin yesil kisimlari
4 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi soya sosu

4 tath kasig krema

Tuz

Karabiber

Semizotunu temizleyip yikayin. Saplariyla birlikte dogradiktan sonra bir tencereye alin. Uzerine iri dogranmis
sogan, su, tereyagl, tuz ve karabiber ekleyin. Ocaga koyup 10 dakika kaynatin. Blendir'dan gegirip icine soya
sosu ilave edin ve kaselere aktarin. Uzerlerine krema ekleyip servis yapin.
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