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SEMIZOTU BASTISI

Koérpe semizotlarini ayiklayiniz, 4 - 5 defa yikayiniz, stizip dogradiktan sonra dograyiniz. Tencereye 2 sogan
centip iki kagik tereyagiyla pembelesinceye dek kuvvetli ateste kavurduktan sonra igine kugbagi et ya da kiyma
koyunuz. Pembelesinceye kadar kavurup semizotlarini igine atiniz, kapali olarak kendi suyu ile orta ategte
pisiriniz. Indirmeden 10 dakika dnce 1 - 2 avug temizlenmis ve iyice yikanmig piring, alti kepge su ya da etsuyu,
tuz, biber ve baharat koyunuz, kapal olarak pigiriniz.

Not: Domatesle pisirirseniz lezzeti artar.
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