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SEMIZOTLU YUMURTA

1 bag semizotu

1 orta boy sogan

3-4 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi biber sal¢asi
Tuz

3 adet yumurta

Tavaya aldigimiz zeytinyaginda piyaz dogranan sogan kavrulur.

Soganlar yumusayip sararinca tereyagi, ardindan biber salgasi eklenir.
Ayiklandiktan sonra yikanip stizilen semizotu ilave edilir.

Yaklagik 10 dakika daha kavrulur ve tizerine yumurtalar kirilir.

Uzerine istede bagli olarak pul biber veya karabiber serpilerek servis edilir.
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