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SEMİZOTLU VE CEVİZLİ MANTAR DOLMASI

12 adet iri mantar
1 demet semizotu
1 çay bardağı ceviziçi
2 diş sarımsak
50 gr yağ
5 adet kurutulmuş domates
yarım su bardağı rendelenmiş kaşar
Tuz
Karabiber

Semizotunu ince kıyın fazla suyunu alın. Mutfak robotuna sarımsak, yağ, ceviz içi , kurutulmuş domates, tuz ve
karabiberi ekleyin çekin. Üzerine semiz otunu ilave edin ve tekrar çekin. Mantarın saplarını çıkarın ve harçla
doldurun. Yağlanmış fırın tepsisine mantarları dizin. Fırından çıkarmaya yakın üzerine birer dilim kaşar ekleyin.
180 derecelik fırında 15 dk pişirin.

© lezzetler.com tarif no:119381 • adı:Semizotlu ve Cevizli Mantar Dolması • gönderen:Su Nehri • indirme tarihi:11.05.2024 - 20:07

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/semizotlu-ve-cevizli-mantar-dolmasi-vt87456
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/semizotlu-ve-cevizli-mantar-dolmasi-119381.jpg
http://www.tcpdf.org

