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SEMIZOTLU TAVUK SOTE

2 adet tavuk g6gsu

1 adet sogan

2 su bardagi su

2 corba kagsigi margarin
1 corba kasigi salca

1 demet semizotu

Tuz, karabiber

Tavuk g6guslerini dilimleyip soganla birlikte haglayin. Piyazlik dogradidiniz soganlari 1 ¢orba kagigi margarinde
kavurun. Salga ilave edin. Tavuk goéguslerini de ekleyip kavurun. Haglama suyundan da 1 su bardagi ekleyin.
Bir tasim kaynatin. Semizotunu yikayip incecik kiyin, sosa karistirin. Tuz, karabiber katin. Bir tagim daha
pisirdikten sonra servis edin.

Fotograf "BEYAZ BALINA" tarafindan génderildi. 25.05.2015
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