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SEMIZOTLU POGACA

2 adet yumurta

4 corba kasig yogurt

1 cay bardagi zeytinyag
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 demet semizotu

2 dilim beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan hamur malzemesiyle ele yapismayan, yumusak bir hamur yapilir. Dereotu
kiyilir, ezilmig peynirle karigtirilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Parmak uglariyla gay tabagi kadar agilrr.
Kenarina semizotlu i¢ konur, kapatilir. Pogagalar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi strGldr.
Onceden isitilmis 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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