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SEMIZOTLU MILFOY KANEPE

7 adet milfdy hamuru

200 gr semizotu

1,5 yemek kasidi margarin
50 gr kagar peyniri

4 adet kornigon tursu

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta sarisi

Semizotlarini yikayip dograyin. 1,5 yemek kasigi margarinde rendelenmis kuru sogani kavurun. Ardindan
dogranmig semiz otlarini ekleyip 4-5 dakika kavurup ocagin altini kapatin.

Milféy hamurlari 4 e béllin. Hepsine yumurta sarisi siriin. Uzerine pisen semizotundan ve dilimlenmis kasar
peyniri koyun. 180 derece 1sinmis firnda pisirin. Pisen ve soguyan semizotlu milféylerin Gzerine dilimlenmig
kornigon tursusu koyup klrdan batirin. Hazirlanmig kanepeleri servis yapin.
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