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SEMIZOTLU MAKARNA

Kullanilacak Malzemeler
1/2 su bardagi kasar peyniri
3 corba kagsiJi tereyadi (margarin)
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 kirmizi etli dolmalik biber
1 sari etli dolmalik biber

2 adet sogan

2 adet domates

1 demet semizotu

1 su barda@i yogdurt

Tuz, karabiber

1/2 cubuk makarna

1 adet yumurta

Hazirlanmasi:

Makarnayi kirmadan butin olarak haglayin. Soguk suda yikayip stiziin. Kasar peyniri, ¢irpilmis yumurtayi ve
erimis tereyag! karistinin. Demet seklinde az az alarak ortasi bos kalacak sekilde kendi etrafinda déndirerek
yuvarlak sekil vererek firin tepsisine yerlestirin. Semiz otlarinin yapraklarini ayiklayip saplarini bir cm boyunda
kesin. Kaynayan tuzlu suya ilk 6nce saplarini atin, yumusayinca yapraklari atin (saplar geg pistiginden yapraklar
erimesin diye sonra atilir). 5-7 dakika kaynatin. Kevg|re alarak soguk suya atip sliziin. Tavaya tereyagini koyun.
ince dogranmis soganlari, ince ince dogranmis kirmizi ve sari biberleri 3-4 dakika kavurun. Siiziilen semizotunu
ve domatesi ilave edin. 4-5 dakika domates suyunu gekinceye kadar pigirin. Yogurdun igine nane, kekik ve
semizotu karisimi karistirin. Bu karisimi makarnanin ortalarina yerle§t|r|n Ustiine kagar peyniri serpin. Onceden
isitilmig 180c firinda 5-10 dakika kagar peynir eriyene kadar pisirin.

ML® Semizotlu Makarna icin tiklayin
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