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SEMIZOTU MAKARNA

4-6 Kisilik

Gerekli malzeme:

1 paket ispanakli kalem makarna
Yarim demet semizotu

1 salatalik

7-8 taze so@an sapi

5 kiraz domates

150 gr hellim peyniri

1 cay kasigi kekik

1 tutam Kori

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
Birkag damla limon suyu
Tuz

Semizotunu temizleyip yaprak yaprak ayirin. Salataligin uglarini kesip alacal soyun ve ince ince dilimleyin. Taze
sogan saplarini dograyin. Domatesleri halka halka dilimleyin. Zeytinyag, limon suyu ve tuzu bir k&sede karistirin.
Hellim peynirini kip kip kesip teflon tavada gevirerek kavurun. Kekik ve kori ile tatlandinp ocaktan alin.
Makarnayi kaynar tuzlu suda haslayip sizun. Bir kdseye alip zeytinyagli sosu ilave edin. Harmanlayip sogumaya
birakin. Semizotu, salatalik ve taze sodani ilave edin. Harmanlayip servis tabagina alin. Domates dilimleri ve
peynirleri ekleyip servis yapin.
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