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SEMIZOTLU KIRMIZI BIBERLI RULO KREP

1 adet yumurta

1 su bardag st

25 gram margarin

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz, karabiber
Yarim kg semizotu

2 adet kirmizi biber

Krep icin un, sit, tuz, yumurta ve margarini bir karigtirma kabina alin ve mikserle ¢irpin. Teflon tavayi hafif
yaglayin. Karisimdan kepge ile tavaya d6kin ve iki tarafida hafif kizarincaya kadar pisirin.

Semizotunu yikayip ince dograyin. Kirmizi biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyin ve kip seklinde dograyin. Tavaya
yagi alip semizotu ve biberleri yumusayincaya kadar pisirin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Semizotu harcini krebin
icine yayin ve rulo seklinde sarin. 2 cm genigliginde dilimleyip tabaga dizerek servis yapin. Semizotlu krep
rulolar artik hazir.
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