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SEMIZOTLU GOZLEME

6 su bardagi un

2,5 su bardagi su

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 corba kasigi salca

1 demet semizotu

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz

Karabiber

Unu genis bir kaba alip, ortasini havuz gibi agin. igine suyu ve tuzu ekleyin. OzIii bir hamur elde edene dek
yogurun. Hamurun tzerine nemli bez 6rterek yarim saat dinlendirin. Ayiklanip yikanmis semizotunu dograyin. Bu
arada kup dogranmig sogani siviyagda pembelestirin. Salcayi ekleyip, birkag kez ¢evirin ve ayiklanip, yikanmisg
semizotunu katin. Semizotu diriligini kaybedene dek karistirarak kavurun. Tuz ve karabiberini ekleyin. Semizotlu
harci atesten alip, sogutun. Bu arada dinlenmis hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparip, bezeler yapin.
Bezeleri unlanmig bir zeminde, yarim cm kalinliginda agin. Yufkanin bir kenarina semizotlu hargtan koyun.
Yufkanin diger kenarini semizotlu harg Uzerine kapatip, kenarlarini parmak uglarinizla bastirarak yapistirin.
Gdzlemeleri sa¢ Uzerinde veya yapismaz yuzeyli bir tavada 6nll arkali pisirin. Sicakken tereyagi ile yaglayip,
servis yapin.
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