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SEMIZOTLU ENGINARLI KREP

100 gram eritilmis margarin
3 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 demet semiz otu

2 adet enginar

2 dig sarimsak

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi margarin
100 gram dilimlenmig kagar peyniri

Krep hamurumuz i¢in 100 gram margarin, sit, un ve 1 ¢ay kasigi tuzu mikserle ¢irpip purtizsiiz hale getiriyoruz.
Yapigmaz yiizeyli tavamizi kepgeyle dokip 6 adet incecik krep pigiriyoruz. Diger yandan margarini tavada eritip
enginarlarimizi tavla zari gibi dograyip kavuruyoruz. Igine semizotumuzun yaprak kisimlarini atip 1-2 dk. harl
ateste kavuruyoruz. Igine sarimsak, tuz ve karabiberimizi ekleyip altini kapatiyoruz. Kreplerimizin i¢ine harcimizi
paylastirip Gzerlerine dilim kasar peynirlerimizi yerlestirip dérde katliyoruz. Tavamiza kreplerimizi alip arkali 6nlu
hafifce kizartip sicak olarak servis ediyoruz.
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