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SEMIZOTLU DANA YAHNI

Malzemeler

500 gr. dana kugbasi
2 bas sogan

250 gr. semizotu
250 gr. yogurt

tuz

karabiber

pul biber

Sogani dograyin ve kavurmaya baslayin. Parca eti de ilave ederek tencerenin kapagini kapatin ve atesin altini
kisin, Diger yanda semizotunu dograyin ve kavurun. Tuzunu da attiktan sonra soguyunca yogurtla karistirin. Eti
bir saat kadar pisirdikten sonra tuzunu, karabiberini ve pul biberini de ekleyerek semizotlu sosun Ustlinde servis
yapabilirsiniz.
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