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SEMIiZOTU (PIRPIRIM) CACIGI

1 kg semizotu

1.5 kg slizme yogurt
4-5 dis sanimsak

1 cay kasigi tuz

Semizotunu ayiklayarak dal dal ayiriniz.

Sarimsaklari soyup yikayip eziniz

Semizotunu dnce ayiklayip sonra yikayiniz.

Semizotunun iyice yikadiktan sonra 2 ¢ay bardadi sirke katilmis suda 5-10 dakika bekletiniz.
Yogurdu su ilavesiyle corbadan daha kivamlica eziniz.

Kaynayan suda semizotlarini 3-5 dakika kaynamaya birakiniz.

Sogutarak ince kiyiniz

Suyunu szip sos ekleyiniz, karistiriniz.

Not: Semizotunu haglamadan da salata yapabilirsiniz. Arzu ederseniz, semizotunun yarisini haglayarak yarisini
¢igden kullanarak iki ¢esidini de hazirlayiniz.
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