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SEMIFREDDO AL PISTACCHIO

1 yemek kasigi yag

200 gr. krema

50 gr. file antep fistik

10 gr. antep fistik ezmesi
70 gr.su

70 gr. seker

3 adet tumurta sarisi

Once 70 gr su ve 70 gr sekeri karigtirarak kaynatip surup haline getiriyoruz. Ardindan bir kapta yumurta
sarilarini girpmaya baslyoruz. Yumurtalar ¢irparken kaynattigimiz sicak serbeti azar azar ddskmeye bagliyoruz.
Serbeti azar azar eklememizin sebebi yumurtalari pisirmemek. Hizli hizli ¢irparken serbetin tUmini yavasca
dokuiyoruz. Ardindan file fistik ve arzuya gore antep fistigi ezmesini ekliyor ve ¢irpiyoruz. Ayri bir kapta
kremamizi ve sana yagini hizli bir sekilde santi haline gelene kadar ¢irpiyoruz ve yumurtali karigsimimizin tizerine
ekliyoruz. Asagidan yukari yavasca bir ka¢ defa karistirip havasini séndirmeden kaplarimiza koyuyoruz.
Buzlukta 3 saat beklettikten sonra ters gevirip servis yapin.
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