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SEMBUSEK (MARDIN)

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un

Igi igin:

250 gr koyun kiymasi
1 adet iri kuru sogan
1 adet domates

1 tath kasidi tuz

2 corba kagsidi siviyag

Unun ortasi havuz gibi agilir. Ortasina un ve serte yakin kivam elde edene kadar azar azar su eklenerek
yogrulur. Hamur yarim saat dinlendirilir. Bu arada i¢ malzeme hazirlanir. Sogan ¢ok ince kiyilir ve tuzla ovulur.
Uzerine kiyma, rendelenmis domates, tuz, yagd ve karabiber eklenir. Kivami civik bir harg hazirlanir. Dinlenenen
hamurdan cevizdan biraz blyuk pargalar alinir. Merdaneyle tatl tabadi kadar agilir. Yarisina yeteri kadar i¢
konur, kenari tabagin kenariyla kesilir. Borekler yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. 200 derece 6nceden isitiimig
firnda kizarana kadar pisgirilir.
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