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SEMBUSEK (MARDIN)

https://shop.kenwoodworld.com.tr

1/2 kg kiyma

1 sogan, dogranmig

1/2 yemek kasigi 6gutiimus tim baharat
1 paket hazir sembusek hamur seritleri

1 ¢irpilmig yumurta

Yag

Tuz

Karabiber

Airfryer’t 200 dereceye kadar 6nceden isitin

Soganlari sepetin altina yerlestirin; yagdi ekleyin ve 200 derecede 5 dakika pisirin.

Kiymay! ekleyin ve 15 dakika daha (Bu sire zarfinda, olugabilecek buytk et pargalarini ayirmak icin tahta bir
kasik kullanin) 200 derecede pisirin.

Eti ayiklayin ve sogumasi igin bir kenara koyun.

Sembousek hamur seritleri paketini, kisa ucu size bakacak sekilde diiz bir zeminde agin.

Girpilmis yumurta ile seritleri firgalayin.

Her bir hamur seridinin kisa ucuna, kenarlardan uzak olacak sekilde bir yemek kasigi i¢ harctan ekleyin.

Bir kdseyi karigsimin Gzerine katlayin ve dolguyu sikica sarin.

Seridin sonuna ulagana kadar ileri geri tiggen seklinde katlamaya devam edin.

Kasenin icine bir kasik yag koyun, Sambouseki dlizenleyin.

Sicakhdi 200 dereceye ayarlayin ve 20 dakika pisirin; stirenin yarisindan sonra altin rengini alana kadar gevirin.
Sembuseki bir tabaga alin ve servis edin.
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