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SEMBUSEK (MARDIN)

https://www.sabah.com.tr

2 adet ekmek hamuru+zeytinyagi
Yarim kg kiyma

1 adet sogan

2 adet domates

4 adet sivri biber

1 demet maydanoz

1 corba kasigi salca
Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi

Butln sebzeleri incecik dograyip, kiyma, salca, tuz ve karabiberle birlikte yogurun. Ekmek hamurunu yaglayip,
mandalina iriliginde bezeler koparin. Tabak blylkliginde agip, bir yarisina kiymal malzemeden koyun.
Hamurun diger yanisini Gzerine kapatin. Uzerine yumurta sarisi strin. Orta isili firnda pisirin.
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