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250 gr kiyma

1 sogan

1 havug

1 patates

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Kimyon

Hamur igin:

225 grun

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 yumurta

2 yemek kasigi un
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

SEMBUSEK (MARDIN)

Sogani ince dograyin. Aycicek yagdini tavada isitip sogani ekleyin ve pembelesinceye kadar kavurun.
Rendelediginiz sarimsak, patates ve havucu ekleyerek kavurun. Kiymayi ekleyip biraktigi suyu cekene kadar
pisirin. Tuz, karabiber ve kimyonu ilave edin. Hazirladiginiz i¢ harci sogumaya birakin. Hamur malzemelerini
hafif sert bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurdan esit pargalar bélin. Hamurlart 15 cm ¢apinda agin.
Igerisine hazirladiginiz icten koyarak yarim ay seklinde kapatin. Aygicek yagini tavada isitip bérekleri kizartin.

Sicak servis yapin.
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