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SEMBUSEK (MARDIN)

Hamuru igin:

5 su bardagi un

2,5 su bardagi ik su

1 paket yas maya

1 tath kagig tuz

Igi igin:

300 gram kiyma

5 adet kuru sogan

3 adet sivri biber

4 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
2 dig sarimsak

1,5 tatl kagigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kagig pul biber

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

Hamur malzemelerini derin bir kapta karistirip giizelce yogurun.

Hamuru bir kenara alip 15 dakika kadar dinlendirin.

Bu esnada i¢ harcinizi hazirlayin.

Sogan, sarimsak, domates ve biberi mutfak robotundan gegirin.

Icine kiymay! ve salgalari ilave edin.

Son olarak baharatlari da ekleyip tim malzemeyi iyice harmanlayin.

Hamurdan portakal blyUkliginde parcgalar koparip yemek tabagi blytkliginde agin.
Bir tarafina kiymali hargtan koyup D harfi seklinde kapatin ve kenarini bir rulet yardimiyla kesin.
Finn tepsisine yerlestirdiginiz hamurlarin Gzerine yumurta sarisi sriin.

Firni 180 dereceye ayarlayip tepsiyi firina verin.

Yaninda ayranla sicak servis edin.
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