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SEMBUSEK (MARDIN)

125 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 corba kasigi yas maya
1 corba kasigi toz seker
Aldigr kadar un

Ici icin;

250 gram kiyma

Yarim ¢ay bardagi su

2 adet kuru sogan

1 tath kasidi domates sal¢asi
Tuz

Yarim su bardagi ik suda yas mayayla toz sekeri eritin. Uzerine yogurt, siit,sana margarini yumurta aki ve
aldigi kadar unu bir kapta yogurarak ele yapismayacak sekilde hamur yapin. 1 saat dinlendirin. Igi i¢in bir kapta
kiyma, yemeklik kuru sogan, domates ve biber salgalari, tuz, karabiber ve suyu karigtirin. Yogurarak elde
ettiginiz hamurdan limon buyuklGginde pargalar koparin. Kiymali igten 1 tath kagigi koyup pogaca seklinde
kapatin. Uzerine yumurta sarisi siriin. Tepsiye dizin, 200 derece firinda (izeri kizarana kadar pigirin. Sicak
olarak servis yapin.
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