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SEMBUSEK (MARDIN)

https:/mardintarifi.com

Tam bugdday unu 3 su bardagi
Beyaz un 1 su bardagi

Su 1 su bardagi

Yodurt 1 kiicUk ¢ay bardagi
Siviyag Yarim gay bardagi
Kuru maya 1 yemek kagigi
Tuz

Uzerine strmek igin:

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi yogurt

Yogurma kabinda hamur malzemeleri ile kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin[?]
Mayalanmasi i¢in hamurun tzerini 6rtip bekleyin..

Bu arada sizde i¢c malzemesini hazirlayin..

Kiymaya kiglk kiglk dogradiktan sonra sogan, biber, domates maydanozu ekleyin.
Uzerine sivi yag, baharat, tuzu da ilave edip guizelce karigtirin.

Mayaladidiniz hamuru iki ceviz biyUkliginde pargalara ayirip yuvarlayin.

Un déktigunuz tezgahinizda merdane yardimi ile pasta tabagi blyiikliginde olacak sekilde oval olarak agin.
Hamurun yarisina hazirladiginiz i¢ malzemesinden bir kasik koyduktan sonra yayin.
Diger kismini Gstlne kapatin.

Kenar kisimlarini ruletle keserek selikllendirin yoksa elinizlede kapatabilirsiniz bastirarak.
Firin tepsinize yerlestirdikten sonra tzerlerine yumurta ile yogurt karigimi strin.

Finninizi dnceden 200 derece Isitin ve sembusekler kizarana kadar pigirin.
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