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SEMBOREK

1 kgun

1 kg kuzu kiyma

4-5 adet sogan

1 tatl kasidi yenibahar
Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tath kasigi pul biber
2 yemek kasigi salga

Un, biraz tuz ve Ilik su ile yogrulur. Sert bir hamur elde edilir. Yaglanmis avug igcinde yuvarlanarak toparlanir.
Ayri bir yerde kiyma, ince kiyllmis sogdan, sal¢a, biraz tuz ve baharat ile yogrulur. Hamurdan cevizden daha
blylk bezeler kesilir. Merdaneyle ve bol unla pasta tabagi blyUkliginde yufka ag¢ilir. Yarisina harg désenir.
Kapatilarak bir tabakla kesilir. Eger varsa sac Uzerinde, yoksa teflon tavada az yagla pigirilir.
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