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SELVER PASA TATLISI

3 ¢orba kagsi@ eritilmis margarin
1 bayat ekmek ici

2 su bardagi sut

3 yumurta

1 corba kasigi tozseker
Sisleme igin:

3 ¢corba kagig! file findik

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi
Surubu igin:

1.5 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Ekmek icini ufalayip derin bir tencereye alin ve st ekleyin. Siith ¢ektikten sonra yumurta, tozseker ve eritilmig
margarin ilave edip iyice karistirin. )

Orta boy bir firin tepsisini yaglayip hazirladiginiz karisimi tepsiye yayin. Onceden isitiimig 180-200 dereceye
ayarli firnda Gzeri pembelesinceye kadar yaklasik 30 dakika pisirin. (Piserken kabarirsa kabaran yerleri bigak
ucuyla delin.)

Surubunu hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Surup kivamini alinca limon suyunu ekleyip 10
dakika daha kaynatin.

Finndan ¢ikardiginiz sicak tatlinin Gzerine gerbeti de sicak olarak gezdirin. Serbetini gekip soguduktan sonra
dilimleyip servis tabaklarina alin. Uzerini file findik ve hindistancevizi ile susleyip servis yapin.
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