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SELANIK TATLISI

Serbeti igin:

2 bardak toz seker

2 tath kasigi limon suyu
1,5 bardak su

Hamuru igin:

7,5 kahve fincani un

3,5 kahve fincani tereyag
1 kahve fincani pudre sekeri
Mubhallebisi icin:

3 bardak sit

1 kahve fincani nisasta
4 yumurta

1/2 tath kasigi tuz

Sutl bir tencerede kabarana dek kaynatin. Siit kaynamaya yiz tuttugunda tuz ve nigasta karigimini gabuk
¢abuk yedirin. lyice kariginca tekrar atese koyun. Karistirarak nisastal sitli boza kivamina gelene kadar pisirin.
Sogumaya birakin. Unu hamuru yoduracaginiz yere eleyin. Pudra sekerini de unun Uzerine eleyin. Ortasini
havuz gibi acin ve igine azar azar eritiimis tereyagini dékerken unu karistirin. Yagin katiimasi sona erince
karisimi yodurarak hamur haline getirin. Daha sonra i¢i iyice yaglanmis tepsiye bosaltin ve bir spatula yardimiyla
bir parmak kaliniginda olacak sekilde dizeltin. Tepsiyi orta isili firnda tstl pembelesene dek pisirin. Hamur
firnda piserken sogumus muhallebiye yumurtalar teker teker ekleyin ve bir ¢catal yardimiyla karigtirarak yedirin.
Sonra firndan ¢ikan hamurun Gzerine bosaltin. Bir spatula yardimiyla tizerini diizeltin. Usti pembelegince
firndan alin ve kenarda sogumaya birakin. Seker ve suyu bir tencerede karistirip kaynatin. Inmesine yakin limon
suyunu ekleyin ve koyu bir serbet haline gelince baklava bigiminde dilimlediginiz tatlinin Gzerinde gezdirin. Tatl
serbeti iyice ¢ektikten sonra servis yapabilirsiniz.

ML® Siitli Selanik Tathst icin tiklayin
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