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SELANIK TATLISI

2 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

2 yumurta

1 cay bardag sivi yag

Yarim su bardag toz seker

Yarim gay bardagdi Hindistan cevizi
1 gay kasigi karbonat

Serbeti igin:

500 gram toz seker

4 su bardagi su

Serbetini hazirlamakla baglayin. Su ve sekeri bir tencerede birlestirin.

Tencereyi kisik ateste, ara ara karistirarak kaynayana kadar pisirin.

Tencere kaynadiktan 5 dakika sonra ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Hamurunu hazirlamak igin misir unu, un, yumurta, seker ve sivi yagi derin bir karistirma kabinin icine alin.
Hindistancevizi ve karbonati ekledikten sonra bitlin malzemeleri glizelce yogurun.
Hamurdan ceviz buytkltiginde pargalar koparin ve yuvarlayin.

Hazirladi§iniz hamur toplarini pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine aralikli olarak dizin.
Onceden 180 derece isitilimig firinda, Ustleri sararana kadar yaklasik 30 dakika pisirin.
Tathniz hentiz sicakken, soguk serbeti Uzerinde gezdirin.

Tatli gerbeti tamamen ¢ekene kadar bekleyin.

Uzerlerine hindistancevizi serpip hemen servis edebilirsiniz.
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