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SELANIK SUSAMLISI

2 adet yumurta

250 gram tereyagi

1 su bardagindan iki parmak fazla pudra sekeri
Yarim ¢ay bardagi irmik
1 cay bardagi toz findik
Aldigi kadar un

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

Sut

1 k&se susam

Serbeti igin:

5 su bardagi su

6 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Hamuru i¢in un haricinde tim malzemeleri karistirin. En son un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyerek
yogurun. Kulak memesi kivaminda bir hamur olmalidir.

Cevizden biraz biyiik pargalar koparip yuvarlayin. Yuvarlanan bezelerin her bir yanini énce siite ve sonra
susama bulayin. .

Yagh kagit serili firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
Bir tencereye su ve sekeri ekledikten sonra ocada koyun. Kaynadiktan sonra altini kisin ve limon suyunu
ekleyin. Birka¢ dakikadan sonra altini kapatin.

Firindan ¢ikinca sicak serbet dékin. Selanik susamlisi hazir.
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