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SELANIK KURABIYESI

Malzeme:

250 gram Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

225 gram Bizim Mutfak Teremyagd

30 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri

1 yumurtanin sarisi

70 gram kabuksuz badem

Slslemek igin :

Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Derin bir karistirma kabina unu ve kabartma tozunu eleyin. Bagka bir kapta oda sicakliindaki tereyagini alin ve
pudra sekeri ekleyip yumusak bir karigim elde edinceye kadar ¢irpin. Elde ettiginiz karigima yumurta sarisini ve
vanilyayi ekleyin. Bademleri de ilave edip iyice kanstirin. Unlu karigimi yumurtali karisima ekleyip yumusak ve
purizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini bir bezle 6értlip 30 dakika kadar
buzdolabinda bekletin. Hamuru buzdolabindan alip un serpilmig tezgahin tizerinde agin. Yarim ay seklindeki
kurabiye kaliplari ile sekillendirerek yagdh kagit serili firin tepsisine yan yana dizin. Onceden isitilmig 170
dereceye ayarli firinda kurabiyelerin tzerleri kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarip izgara tel Gzerinde
sogumaya birakin. Soguyunca pudra sekeri ile stsleyip servis yapin.
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