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SELANIK GEVREGI

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi un

1 su bardagi Antep fistigi

100 gr eritilmis margarin

1,5 su bardagi kuru incir, kayisi, GzOm karnsimi
1 yemek kasigi sirke

Yarim paket kabartma tozu

Derin bir kaba yumurta ve toz sekeri alip mikserle ¢irpin. Eritilmis margarini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Un
ve kabartma tozunu ekleyip kagikla birkag kez karigtirin. Kuru meyveleri ilave edip karigtirmaya devam edin.
BuyUk bir firin tepsisini yaglayip karisimi igine dékiin. Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 20 dakika
pisirin. Tepsiyi firindan ¢ikarip iinmasi igin bekletin. Orta blyuklUkte dilimleyin. Dilimlediginiz Selanik
gevreklerini baska bir firin tepsisine dizin. 170 derecede 15 dakika pisirin. Firin kapatip gevrekler kuruyana
kadar sicak firinda bekletin. Selanik gevreklerini tepsiden alip servis tabagina dizin.
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