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SELANIK GEVREGI

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi ceviz

2 cay kasigi anason

1/2 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi sirke

Butlin malzemeleri karigtirarak bir hamur yogurun. Yaglanmis firin tepsisine hamuru diizgiince yayin. 180
derece isitiimis firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip 1 cm kalinhdinda dilimler yapin. Dilimleri ters diiz edip
tekrar firina verin. Gevreklesinceye kadar tutup firindan ¢ikarin.

ML® Siitli Selanik Tathst icin tiklayin
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