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SELANIK GEVREGI

3 adet yumurta

2,5 su bardagi un

3 yemek kasigi sicak su

1 su barda@i seker (yarim su barda@i hurma 6zU veya pekmez de kullanabilirsiniz)
1 yemek kagig eritilmis tereyagi

1 yemek kasigi sirke

1 su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag kavrulmus findik

Yarim su bardag kuru Gzim

7-8 adet kuru kayisl, kuru incir (istediginiz kuru meyveler olabilir)
1 su barda@i damla veya parca gikolata (istege bagl)

Tepsiye sirmek igin:

Tereyagdi

Oncelikle yumurta ve sekeri mikserde 3-4 dakika ¢irpin. Képiirmeye baglayinca eritilmis tereyagini, sirkeyi,
sicak suyu ilave edin ve karistirin. Ardindan unu, hamur kabartma tozunu ve vanilyayi ilave edin. Son olarak

findik, GzUm ve gikolata parcaciklarini ilave edip kek kivamindan daha kati hamur elde edin.

Yagl k&gt serili firin tepsisine énce tereyadini sirin ve hamuru dokin. Hamurun Uzerini spatula ile diizleyip 200
derecede 1sitilmig 160 dereceli firina atin pembelesene kadar pisirin. Pigtikten sonra tepsiyi buzdolabinda 1 saat

dinlendirin.

Ardindan dinlenen keki uzun seritler halinde dilimleyin. Yatay olacak sekilde firin tepsisine dizin. (Tepsiyi

yaglamayin ya da k&git sermenize gerek yok.)
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