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SELANIK GEVREGI

4 adet yumurta

1 su bardagi+1 ¢orba kasidi toz seker
Yarim su bardagi+2 ¢orba kasidi sivi yag
1 cay kasigi anason, 4 su bardagi un

1 cay kasigi Uzim sirkesi

2 cay kasigi kabartma tozu

250 gram kiyilmig ceviz

Yumurta, toz seker, sivi yag ve anasonu iyice ¢irpin. Yavas yavas un ekleyin. Sirke, kabartma tozu ve ceviz
ilave edip, yumusak kivamli bir hamur elde edene dek yogurun. Yaglanmig, yuvarlak firin tepsisine alip yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pisirin. Tepsiyi firndan alip, ikiser cm aralikli olacak sekilde kare
kesin. Tepsiyi, 6nceden isitilmis 180 derece firina yeniden yerlestirin. 15 dakika pigirip sogumaya birakin. llik
veya soguk servis yapin.
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